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11

RISOTTO ALLE ERBETTE E PECORINO
PASTA AL TONNO

POLLO AL FORNO

FILETTO DI PESCE ALLA MUGNAIA
VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

PANE COMUNE

12

GNOCCHI DI PATATE AL POMODORO
MINESTRONE DI VERDURE CON RISO
FESA DI TACCHINO ARROSTO
DORATINE DI PESCE

VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

PANE COMUNE

13

MALTAGLIATI CON FAGIOLI

PASTA INTEGRALE CON CICCIOLI DI POLLO, CAPPERI E OLIVE
POLPETTINE DI CARNE

PIZZA MARGHERITA

VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

PANE COMUNE

14

RAVIOLI DI MAGRO CON BURRO E SALVIA
PASTA AL POMODORO E BASILICO

CAPRESE

PETTO DI POLLO Al FERRI

VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

PANE COMUNE

15

PASTA AL RAGU'

CREMA DI CECI CON CROSTINI
UOVA SODE E TONNO
SALSICCIA DI POLLO Al FERRI
VERDURE CRUDE/COTTE
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
PANE COMUNE

18

PASTA INTEGRALE AL SUGO DI PESCE
PASTA AL POMODORO E BASILICO
FORMAGGI ASSORTITI

ROTOLINI DI POLLO ALLA SALVIA
VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

PANE COMUNE

19

MINESTRA DI ORZO CON VERDURE
MACCHERONCINI AL RAGU' BIANCO
PROSCIUTTO COTTO E CRUDO
SEPPIE CON PISELLI

VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
PANE COMUNE

20

CAPPELLACCI DI ZUCCA BURRO E SALVIA
PASTA OLIO E GRANA

PLATESSA AL FORNO GRATINATA
SCALOPPINE ALLA PIZZAIOLA

VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

PANE COMUNE

21

PASTA ALTONNO

PASTA AL RAGU DI CONIGLIO
FRITTATA AL FORNO CON VERDURE
BRESAOLA CON RUCOLA E GRANA
VERDURE CRUDE/COTTE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
PANE COMUNE

22

MINESTRONE CON RISO

PASTA AL POMODORO E BASILICO
HAMBURGER DI CARNE BIANCA
ARISTA AL FORNO

VERDURE CRUDE/COTTE
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
PANE COMUNE







